
 
 

 

Przystawki 
 

 

Tatar z polędwicy wołowej  

/ zielone gąski / ogórek kiszony / czerwona cebula / żółtko / chleb 

– 48,00 PLN – 

Alergeny:  1, 3, 9, 10 

 

 

Śledź z beczki  

/ olej rzepakowy / cebula / śmietana / chleb 

– 29,00 PLN – 

Alergeny:  1, 4, 7, 9, 10 

 

Deska wędlin naszego wyrobu 

/ wędzony serek / gruzińska pasta z bakłażana 

– 38,00 PLN – 

Alergeny:  1, 7, 9, 10 

 

 

 

 

 



 
 

 

Zupy 
 

Krem z grochu  

/ długo pieczony boczek / świeży majeranek / grzanki 

– 21,00 PLN – 

Alergeny:  1, 9, 10 

 

Krupnik kazimierski 

/ kasza jęczmienna / szponder wołowy/ grzyby 

danie regionalne 

– 21,00 PLN – 

Alergeny:  1, 7, 9 

 

Rosół z kaczki  

/ domowy makaron / marchew / natka pietruszki 

– 18,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 9 

 

Flaki wołowe pieczone w rzymskim garnku 

/ papryka / gorczyca / kminek / chleb 

– 25,00 PLN – 

Alergeny:  1, 3, 7, 9, 10 

 



 
 

 

Dania główne 
 

Golonka marynowana w piwie kazimierskim 

/ kiszona kapusta z grzybami / sałatka z kiszonego ogórka / musztarda / chrzan 

danie regionalne 

– 51,00 PLN – 

Alergeny:  1, 7, 9, 10, 12 

 

Golasy lubelskie z pieca 

/ kasza gryczana / twaróg / sos z leśnych grzybów / piklowana cebulka perłowa 

danie regionalne 

– 37,00 PLN – 

Alergeny:  3, 7, 9, 12 

 

Fuczki z kiszonej kapusty 

/ sos grzybowy /  piklowane buraczki / kwaśna śmietana 

danie regionalne 

– 35,00 PLN – 

Alergeny:  1, 3, 7, 9, 10, 12 

 

Pstrąg pieczony w maśle czosnkowym 

/ ziemniaki maślane / mieszanka sałat z warzywami / vinegret miodowo- 

musztardowym 

– 47,00 PLN – 

Alergeny:  4, 7, 9, 10 



 
 

 

Dania główne  
 

Burger wołowy 

/ pomidor / boczek / sos z sera cheddar / rukola / sos mayo-chipotle / czerwona 

cebula / frytki 

– 45,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9, 10, 11 

 

Zraz wołowy nadziewany boczkiem i ogórkiem kiszonym 

/ bociany puławskie / sałatka z kiszonego ogórka / os grzybowy / musztarda 

francuska 

danie regionalne 

– 46,00 PLN – 

Alergeny:  1, 3, 9, 10 

 

Noga z kaczki 

/ jabłka pieczone w miodzie i żurawinie / mus z pieczonej dyni i imbiru / gnocchi 

buraczkowe 

– 43,00 PLN – 

Alergeny:  1, 3, 6, 7, 9, 12 

 

Sznycel smażony na smalcu 

/ ziemniaki w maśle i koperku / kiszona kapusta z  grzybami i majerankiem 

– 39,00 PLN – 

Alergeny:   1, 3, 7, 9 

 

 



 
 

 

Makarony 

 

Tagliatelle  

owoce morza / pomidory / rukola / krewetka 

– 45,00 PLN – 

Alergeny: 1, 2, 3, 7, 9, 12, 14 

 

Spaghetti 

/ ragout z ogonów wołowych/ pomidory/ czerwone wino/ parmezan 

 

– 36,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9, 12 

 

Pierogi z soczewicą 

/ sos chorizo / pieprz marynowany / kapary  

wersja wegetariańska: kwaśna śmietana/ zimnotłoczony olej rzepakowy / zielony 

pieprz/ kapary 

 

– 36,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9, 12 

 

 

 

 

 



 
 

 

Sałatki 
 

Sałatka a’la Cezar  

/ panierowana pierś z kurczaka/ sos a’la cezar/ pomidorki / ogórek  

/ cebula perłowa w occie balsamicznym/ grzanka 

 

– 37,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9, 10, 12 

 

Sałatka z panierowanym camembertem  

/ piklowane buraczki / marynowany pieprz / oliwki / grzanki / vinegret miodowy  

 

– 33,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9, 10 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Dla dzieci 

 

Rosół z domowym makaronem 

– 12,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9 

 

Pierś z kurczaka w panierce / frytki / mizeria  

– 29,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9 

 

Spaghetti z sosem pomidorowym  

– 25,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Desery 
 

Ciastko lawa z frużeliną wiśniową 

–20,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 5, 7, 9 

 

 

Puchar lodowy ze świeżymi owocami i bitą śmietaną 

 

–20,00 PLN – 

Alergeny: 3, 5, 7, 8 

 

 

Szarlotka sypana z jabłkami z Wilkowa podana z gałką lodów 

 

–22,00 PLN – 

Alergeny: 1, 3, 7, 9, 12 

 

  

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Alergeny / Allergens:  

1. Zboża   zawierające   gluten,   tj.   pszenica   (w   tym   orkisz   i   pszenica   khorasan), żyto,  

jęczmień, owies lub ich odmiany hybrydowe, a także produkty pochodne. 

Grains containing gluten, i.e. wheat (inc: spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats or their 

hybrid varieties, as well as derived products 

2. Skorupiaki i produkty pochodne 

Crustaceans and derived products 

3. Jaja i produkty pochodne  

(Eggs and derived products) 

4. Ryby i produkty pochodne  

Fish and derived products 

5. Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne 

Walnuts (peanuts) and derived products 

6. Soja i produkty pochodne 

Soya and derived products 

7. Mleko i produkty pochodne (łącznie z laktozą) 

Milk and derived products (including lactose) 

8. Orzechy 

Nuts 

9. Seler i produkty pochodne 

Celery and derived products 

10. Gorczyca i produkty pochodne 

Mustard seeds and derived products 

11. Nasiona sezamu i produkty pochodne 

Sesame seeds and derived products 

12. Dwutlenek siarki i siarczyny 

Sulfur dioxide and sulfites 

13. Łubin i produkty pochodne 

Lupine and derived products 

14. Mięczaki i produkty pochodne 

Mollusks and derived products 

 


