
 
 

 

Przystawki 
Starters 

 

Tarta / kozi ser / suszone pomidory / por  /rukola / krem balsamiczny 

Tart / goat cheese / sun-dried tomatoes / leek / rocket salad / balsamic glaze 

– 29,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  1, 7, 9, 12 

 

Krewetki Black Tiger / masło / białe wino / czosnek /  

peperoncino / natka pietruszki / grzanka 

Black Tiger shrimps / butter / white wine / garlic / peperoncino / parsley /  toast 

– 45,00 PLN – 

Alergeny/Allergens: 1, 2, 4, 7, 9, 12 

 

Oryginalny matias holenderski / konfitura z czarnej porzeczki /  

piklowana szalotka / olej lniany / szczypiorek / kwaśna śmietana 

Holland herring / blackcurrant confiture / pickled shallots / linseed oil / chives / sour cream 

–29,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:   1, 4, 7, 9, 12 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Zupy 
Soups 

 

Kwaśnica z pieczonej kiszonej kapusty / pomidory /  

boczek z własnej wędzarni / tymianek 

 

„Kwasnica” - regional soup with baked sour cabbage / tomatoes / homemade smoked bacon / thyme 

– 18,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  7, 9, 10 

 

Kremowa zupa z dyni / imbir / miód / pestki dyni / oliwa dyniowa 

 

Pumpkin cream soup / ginger / honey / pumpkin seeds / pumpkin olive oil 

– 17,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  9 

 

Rosół wołowy / kluski półfrancuskie / marchew / natka pietruszki 

 

Beef broth / homemade drop noodles / carrot / parsley 

– 17,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  1, 3, 7, 9 

 

 

 

 

 



 
 

 

Dania główne 
Main Dish 

 

Burger wołowy / boczek na chrupko / cheddar / pomidor / pieczarki / rukola / 

czerwona cebula / kiszony ogórek / sos BBQ / frytki 

Beef burger / crispy bacon / cheddar cheese / tomato  / mushroom / rocket salad / red onion  /  

pickled cucumber / BBQ sauce / French fries  

– 39,00 PLN – 

Alergeny/Allergens: 1, 3, 6, 7,  9, 10, 11, 12 

 

Polik wołowy w czerwonym winie / puree z pieczonym burakiem /  

sos z czerwonego wina / kluski „żelazne” / natka pietruszki / tymianek 

Beef cheek in red wine / beetroot puree / red wine sauce /  

regional potato noodles / parsley / thyme 

– 44,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:   1, 7, 9, 12 

 

Supreme z kurczaka ze skórą / brukselka z patelni / sos gravy /  

puree z dyni / mleko kokosowe / imbir 

Chicken supreme skin-on / pan fried brussels / gravy sauce / pumpkin puree / coconut milk / ginger 

– 39,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  7, 9 

 

Żeberko w glazurze BBQ / ziemniaczki francuskie / surówka z białej kapusty / 

chrupiący jarmuż / olej lniany 

Pork Rib in BBQ glaze / baked French potatoes / white cabbage salad / crispy kale / linseed oil 

– 42,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  6, 9, 10, 12 

 



 
 

 

Dania główne 
Main Dish 

 

Pieczony pstrąg z Pustelni / pieczone francuskie ziemniaczki / mieszanka sałat / 

warzywa sezonowe / winegret miodowo-musztardowy 

Local baked trout / baked French potatoes / salad mix /  

fresh vegetables / honey-mustard vinaigrette 

– 44,00 PLN – 

Alergeny/Allergens: 4, 7, 9, 10 

 

 

Tagliatelle z grzybami / borowik / shiitake / orzechy laskowe / śmietanka /  

sos sojowy / białe wino / rukola / natka pietruszki 

Tagliatelle with mushrooms / boletus / shiitake / hazelnuts / whipping cream /  

soy sauce / white wine / rocket salad / parsley 

– 38,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  1, 3, 6, 7, 8, 9, 12 

 

Sałatka Cezar / mieszanka sałat / sos cezar / panierowany kurczak /  

pomidorki cherry / jabłuszka kaparowe / grzanki  

Caesar salad / mix salad / caesar dressing / coated chicken / cherry tomatoes / caper apples / toasts 

– 32,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  1, 3, 7, 9 

 

 

 

 



 
 

 

Dla dzieci 
For kids 

Pierś z kurczaka w panierce / frytki / mizeria  

Coated chicken breast / French fries / cucumber salad with sour cream 

– 21,00 PLN – 

Alergeny/Allergens: 1, 3, 7, 9 

 

Schab w panierce / frytki / marchewka z groszkiem 

Breaded pork chop / French fries / carrot and green peas 

–21,00 PLN –  

Alergeny/Allergens: 1, 3, 7, 9 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Desery 
Desserts 

 

 

Sernik z białej czekolady 

White chocolate cheesecake 

–20,00 PLN – 

Alergeny/Allergens:  1, 3, 7, 9 

 

Creme brulee z marakują 

Passion fruit crème brulee 

–17,00 PLN – 

Alergeny/Allergens: 3, 7, 9 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 Alergeny / Allergens:  

1. Zboża   zawierające   gluten,   tj.   pszenica   (w   tym   orkisz   i   pszenica   khorasan), żyto,  

jęczmień, owies lub ich odmiany hybrydowe, a także produkty pochodne. 

Grains containing gluten, i.e. wheat (inc: spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats or their 

hybrid varieties, as well as derived products 

2. Skorupiaki i produkty pochodne 

Crustaceans and derived products 

3. Jaja i produkty pochodne  

(Eggs and derived products) 

4. Ryby i produkty pochodne  

Fish and derived products 

5. Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne 

Walnuts (peanuts) and derived products 

6. Soja i produkty pochodne 

Soya and derived products 

7. Mleko i produkty pochodne (łącznie z laktozą) 

Milk and derived products (including lactose) 

8. Orzechy 

Nuts 

9. Seler i produkty pochodne 

Celery and derived products 

10. Gorczyca i produkty pochodne 

Mustard seeds and derived products 

11. Nasiona sezamu i produkty pochodne 

Sesame seeds and derived products 

12. Dwutlenek siarki i siarczyny 

Sulfur dioxide and sulfites 

13. Łubin i produkty pochodne 

Lupine and derived products 

14. Mięczaki i produkty pochodne 

Mollusks and derived products 

 


